Carte&a vins

LE FLAMBAN LE FLAMBANT
Redfesrid G Redfesrid~ G
La sélection de ba maison
Leverre Lel/4 Lel/2
4,00 € 750 € 14,00 €

Reuge - 1.G.P. d/OC Chardonnay
100% Chardonnay : vin i la robe jaune brillante. Arémes defruits cxotiques et de pé La bouche
&séfmw;@ soyeuse, J%MMMWBW &WW%E:@C@

Rosé - LG.P. d’Oc Grenache rosé-gris

&01}7&— [.e/rtﬂﬂemfyaﬁ:
Cevin dlevé dans la tradition de nos C&,L.é/ se d une robe grenat ond, Lene sif et
persistant livre des senteurs aéfmts M/jﬁwwi@ﬁ%@ gras etzj@%f
Zﬁéffnwntvm%éw. Les tanins 50%650177,&5 mais &PJ&/?J‘E/&MB




Carte&a vins

LE FLAMBANT LE FLAMBANT
Kegeari|~ Crr] Keeari~ Crrd]

Les rosés

VD@C@vaem:e— Eﬁet mer - Ct’}‘te/cépmvem:e:
75 cl.- 22,00 €

grmée—d\/ﬁer&é Cev%wmmﬁee@o&u&wme@ﬁ%&/u%a 1/ ﬁmmwmm
Weﬁ%wtyijs& wa&w[e/e&ﬁswe/et gerement sucrée
[ es ardmes décelés auw ne /entem&mmé&{aye/cf rumes et f&wx@ww&&,fumrww@
e e G g
fuwssg e@w@ée/ﬁsuﬁaé

Vin duRhine - Rosace - A.O.P. Ventouy :
75 cl - 25,00 €

0% @grmc&w— 10%0 @rag Ko#&msa/z&&s&ﬁwm@ m&gﬁm ﬁswﬁﬁz&fmdzs rouges.
A@me&swafmmmww@ I 3 ardmatique tout en finesse

Alsace - Domaine Henri Kieffer - Pinot noir:
37,5¢- 17,00 € 75¢l, - 32.00 €

La bouche est structurée et les tanins soyeus S%fmﬂw . b, cerise. M@z&wm

SON mﬁuwv&té avec les viandes rouges, g /9 eéfrmmy&s



Carte&g vins

LE FLAM BAN [ Les Qaw LE FLAM BAN |
Redfeurid~ G Kedfeurid~ G
Lg.P. Cites de ascogne - Belles vfgnes—SuL[west:

75 cl- 2200 €

CW&SW&MW K&&]wm/z&&wgch%ﬂets vaﬁ.LemWaésm}éw
J@mwetaéfmmwmmsa,m ' Wa&z;a,m&%ﬁ/wwmetww
e des notes céf&m s, d abricot &m&m@fm cxotiques

Orviets CZasch&Beyanm%- Levelette - Ombrie (Talic):

37,5 cl- 19,00 € 75 cl - 31,00 €

30%% Trelbians - 30% Grechetto - 20%%6 Malvoise - 15%6 Verdello- 596 D io-: Rebe jaune
/za,é%cweo@re/ va&hu.ﬂrﬁmwf&w&&wﬁ, regweis/wﬁww aore acidité,

Lwyuec@o— Domaine de lo Bequme - VixyWE&sa&tﬁ:

75 cl - 29,00 €

100%0 Viegnier: Be%wu&w@w%nt&mm% La 'sajwe/afﬂmaﬂ%af/céc&vmeaém

S | e/w% L&%&C&ﬂﬂﬁ/ W&/ﬁm{c c@sarﬁmscé/i;;s &W J@@wwtfmweé

%am (e Ce&aswaﬂmse//wmwfmwaywm/wzwk amjy,&eémfuméfmw et
e?u’r,é

BoufyoTylw— Domaine Fussiacus - Macmfwsé.'
375 cl- 2200 € 75 cl - 39,00 €

100%0 CW : N@(Jﬁésfmswcés notes aéfmuﬁs a/o@r@ana@etmméra& @,‘%%mjyjzwﬁ

wee ba Louche, P@W@M&WC@ ruits secs. Vindriand et assex nerv ce qui bui
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LE FLAMBANT LE FLAMBANT
Rt G Les rouges Rt G

Bora@awc— C&twwﬁawﬁjamar‘c[l Lussac Saint Emilion :

socl-2700€ 75 cl. - 36,00 €

8096 Merlot - 15% Cabernet Sauvignon - 5 % Cabernet franc: Vmw/msmwwm&m@
intense et brillante avec un i m&&fr\tuﬁsmﬁé&m/ Lm//zew/wwr‘éeéw
LwMesi:am/z&, sgyweetcéfmw/ aux accents @mfuﬁw&c@fm rouges (cerise, mire),
W%Wﬂf notes r{ﬂ&ssé&s L(Lf[ﬂﬂ[@ est Mw eéfrwté&

Bourqogne - Clss &&W«wmmmyot- Hoautes cites de beaune. :

75¢l, - 49,00 €

700 %WWJO&&FO&/SOWCQWFWW N&&Weﬁéntemaayeoa@ ardmes de
ruits rouges (griotte). Bm&sﬁm«é@wmaim%ﬁwsmmw

zitjm&}@- Clhiteau Laupers lo haut - A.C Faugres Bio- éﬁwesz@;

75 - 31,00 €

10%6Syrak - 40%9/“6%0&/— 20% Mourvedre : KO& intense. N&Ws%mm d’ aréme
mwf[iw c@fmwf:s rouges g[ram&)ae/, cassis,...), a)}eowwf SMWC&ﬁWPé&
L/(u’:éaxg,uf/estw% Wa%mmmw stmwté@meé

sowfemw/zafaés tanins mirs, sgj/eu/cet isses.

Vaa]fugras ‘7{@1@@ erw classé - Damaine le Colombior - Viellles v'ynes BIO:

375 cl- 2200 € 75 cl - 39,00 €

80%0 W—ZO%MW@%&AP@M a@ccws&g c@c;aj[e; cfeyuces eta@oauw«(w/m&
Bel éguill MWW%@WS@% un concentre d ardmes %W%%W%f%
de. Couche.
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LE FLAMBANT LE FLAMBANT
Rt G Les rouges Rt G

Pouilles - Cielo Sangiovese - Primitive1.GI. (Italie) :

75 cl- 2200 €

Scufywv&se/— Primitivo : Be%&m&rmﬁe/m&s. 73(1{7[%@ (ﬁfrwts rouges muLrs a,veocé%ér‘&s notes
e}z&cé&s. Bowu[g/z&uweﬁmm@, wvec des ardmes a@frwf;s rouges MUrs.

Toscane - Deomaine Cielo- et Terra - Passaia Tuscan (fta&e/)
75 cl.- 30,00 €

Sangiovese - Merlot: 7{0&& e Toncee, ww@m%v@%.ﬂwwam&a@ ruits murs et
N chauds Em&)w;@ m%a&s memes noée{[(g/w/au//@e&g“m Wréa@e&{éfm

Pouilles - Tenute Rubring - ijf Puglia Salents Aguila Primitivo (Ttalie)

375 cl- 21,00 € 75 cl.- 38,00 €

100%0 Primitive-: Vinfruité et & b matisre dense et précise. Bonne typicits du cépage. Aw
W%wt@m%ww@mmWSewWww&Wsmaafw
L acidité et les tanins sont agréalles

Abruzzes - Domaine Gianni Masciarelli - M ano (Ttalie) :

1,5 - 49,00 €

100%0 J/COnteincoa no-: jn&er‘og&vwzeéé& Le nez est epi ¢ awec des notes de cerise e ot de [ois
fumé La bouche est douce et dév Zesnmﬁe&c&//w& e




Carte&a vins

LE FLAMBANT LE FLAMBANT
Referst Gl Referst Gl

Les bulles

Prosecco-Pian Del. Tortote D.O.C. (Ttalie) :
35,00 €

700%§Zer‘w: mﬁejauuw | ayeoaéamj%aésvem@ﬂw.
mwww@maéwmfmi ' etcé/wmm/ ayeoc@snﬂéescéf&ma/ﬂma/

W%W%M%ﬁ%@m@eﬁ smrenL[va@mﬂwsuqcb*éa délicat et intense,

Champagne brut - Blane de Noris - Guillerinot

37.5cl-3500€  75cl- 5500 €

100%0 Pinot noir: L(assemﬂaﬂe est CO‘ﬂ’le‘Sé cfem)émn/SO %% cév[m (5SUS w@&vmﬁgeeﬁZO
0% de Ut anne devins de réserve. Swm&wﬁwet%meéwww@ Z@m
Veks or

re :
Nez trés q?bressz; avec des aromes céwm/wtémwa%
La/W&séW&aﬁ tout en conservant un carachive egressi elle aussi.

Ce/c&mfufylw&sﬁ aussi disponi emcém,o/ mmeéjém&}amd% alem et autres
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LE FLAMBANT
Refeed] "G Rersf~ G
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LE FLAMBANT LE FLAMBANT
Referst Gl Referst Gl

Lesvinsc[;gcce{zﬁnn

Vene/@- Amarone acbwﬁcwst%fm— Accorr@ulD.O.C. ;
77,00 €

75%0 Corniva Veronese - 2090 7@,@@%— 5 9% Molinara: Ko&jm/wt o%céLe/W
S5 @ o A ;cé/&w‘e/aéﬁ wﬁm/wx.’ssam‘;s atww%wa@fmﬁ;ssw/ ruils contits et de
mm wae&tvmgﬁmeaywmj@wjeﬁeﬁwm

&@n&mc@assé— C%&K@ﬂeLa/jermUw - Domainech&w;g:

82,00 €

95 9% Syrah - 5 % Viognier: Robe profonde de coubeur rubis, Nex dlégant et racé dofruits
/’MHJ{ eﬁcﬁe}uce& LL?W est %&w/zgww atsczyewse/ ayeo%ﬁ?}w &WWJ[
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LE FLAMBANT LE FLAMBANT
Referst Gl Referst Gl

LeFZamgantvowlzrésemﬁeswsé&cﬁnncés vins

Notre é%uxfw wsé&cﬂ(}nné/zow“vm ces Vins.

Nmme&ﬁ&pﬁﬂeﬁa@wwmsm:c@wmmsﬁwa,m/fm@weﬁ
italions /Wsaﬂ{][m&s envies @cézuu@

7\/(&3%@%@&5 dWc&m% c%(/w%m/wﬁ(}mwgésa,% %wbse/fmm/z&ﬁwcé
VOUS /wwv association mets/vins.

L e meilleurvins /@(&sﬁ/zas nécessairement Z@/z&‘s c[am mais ce&L%ch‘mW&

960‘1‘785 Brassens



